
Essen ist 
ein Bedürfnis, 
Geniessen ist 
eine Kunst.
F. La Rochefoucould

HERZLICH WILLKOMMEN!

Das Aurora-Team freut sich sehr, Sie heute bei uns begrüssen zu dürfen! Geniessen 
Sie eine unserer zahlreichen Köstlichkeiten von unserem Küchenchef Martin Grain 
und lassen Sie sich verwöhnen von Umberto di Constanzo und ihren Teams.

Ihr Gastgeber, Ralph Treuthardt

Haben Sie schon unser Take Away Angebot angeschaut?

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich ab 06.30 Uhr (Dienstag Ruhetag)
Warme Küche bis 18.30 Uhr

Für Informationen zu Allergenen in den 
Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere 
Mitarbeitenden.
Alle Preise verstehen sich in 
Schweizer Franken (CHF) inkl. MwSt.



Erhältlich Montag – Freitag von 8 bis 11 Uhr

Sporzer Frühstück 
Verschiedene Brote im Körbli, Konfitüre, Honig, 
Butter 
9.80

Erhältlich Samstag & Sonntag von 8 bis 12 Uhr

Aurora Frühstück
Vom Buffet: Brotauswahl, Konfitüre, 
Honig, Butter 
15.00

Ein Getränk im Frühstück inbegriffen.

Fisch, Fleisch & Käse
Rauchlachs Swiss Alpin, Meerrettich  
12.00

Brügger Rohschinken
9.00

Brügger Speck
7.00

Paar Weisswürste mit Brezel 
13.00

Regionaler Käseteller	
9.00

Eierspeisen 

Weichgekochtes Ei 
3.50

Rührei 
6.00

Omlette
9.00

   Champignons
   +2

   Hinterschinken
   +2

   Käse
   +2

   Speck
   +2

   Tomaten
   +2

Spiegeleier 
7.00

   Speck

It’s Breakfast time
Stellen Sie Ihren Lieblings-Brunch selbst zusammen! 

Rusti‘s Eier aus Cazis

Noch mehr
Brunchgenuss

!

Gemüse & Früchte
Avocado mit Tomatensalsa 
8.00

Tomaten/Gurkensalat mit Sauerrahm 
8.00

Fruchtsalat
7.00

Früchtekompott
7.00

Beerenschale
12.00

Cerealien
Birchermüesli mit Beeren
8.00

Joghurt mit hausgemachtem 
Granola, Früchten und Honig 	
8.00

Porridge mit Zimt und Früchtekom-
pott 	



Kaffi & Gipfeli 
oder Semmeli
6.30

Kaffi & Z’Nünibrötli
8.90

Kinder-Frühstück
1 Buttergipfel, 1 Nutella,  
warme Schoggi oder Ovi
7.00

Noch mehr
Brunchgenuss

!

Aurora Special
French Toast mit Zimt, Zucker
und Früchtekompott
9.00

Laugencroissant mit Avocado 	
und Spiegelei
12.00

   Speck
   +2

Neu

	 Cocktails /  
	 Schaumwein 
	 Schaumwein Christian Obrecht
	 13.00 | 10 cl

	 Kir Royal   
	 14.00 | 10 cl

	 Mimosa  
	 9.00 | 10 cl

	 Bloody Mary 
	 14.00

	 Espresso Martini 
	 14.00

Neu

Pancakes 
Mit Butter und Honig  
11.00

Mit Ahorn Sirup 
11.00

Mit saisonalen Früchten 
14.00

Mit saisonalem Kompott 



Eat good,
feel good.

        vegetarisch



ZUM TEILEN

Dazu einen fruchtigen Pinot Noir aus 
der Bündner Herrschaft? Wir beraten  
Sie gerne.

Aurora-Plättli vom  
Brügger in Parpan 
für 2 Personen
Bündnerfleisch, Rohschinken, Salami,  
gek. Schinken, Bündner Bergkäse,  
Speck & Birnenbrot 
35.00

Bündner-Teller
Bündnerfleisch, Rohschinken & Alpkäse  
27.00

Canapés  
4.70 | 5.70

Wildheuer-Crostini  
11.00

CANAPÉ

Täglich frisch für Sie. Wir können 
Ihnen auf diese Weise ein überaus 
vielfältiges & verlockendes Angebot 
anbieten. Unser Team informiert Sie 

gerne über die heutigen Variationen.

.WILDHEUER-CROSTINI 

Auf Wildheuer Ursin Sauerteigbrot
36 Stunden Teigruhe  dazu ganz viel 
Liebe und vollendete Handewerks-
kunst.

Wahrnehmung:
Ausgeprägte URSIN-Sauerteig-Note, 
starke Röstaromen, blumig,
heuig, sehr feuchte luftige Krume
.



Bouillon nature 
8.00

Bouillon mit Flädli
10.50	

Bündner  
Gerstensuppe 
13.00

La Minestra di Zucchini 
mit Basilikum	  
12.00

Gurkenkaltschale mit 
Kresseschaum und 
Rauchlachs
14.00

SUPPEN

VORSPEISEN Tatar vom Rindsfilet
mit seinen Garnituren, Wildheuertoast 
22.00



Gemischter /  
Grüner Salat 
11.00

Caesar-Salat mit  
Poulet & Speck
24.00

Caesar-Salat mit  
No Chicken Chunks  
24.00

Wurstsalat  
mit Gurken, Peperoni und Zwiebel  
16.00
mit Alpkäse von der Tschugga Hütte
plus 5.00

Inka Salat
Würziger Quinoasalat mit Avocado, 
Granatapfel und Ruccola 
21.00

Bunter Blattsalat  
mit Honig Champignons, Orangen und 
Sprinz Splitter 
18.00

SALATE 



HAUSGEMACHTE PASTA

Das gesamte Pastasortiment wird von  
unserem Küchenchef Martin Grain und 
seinem Team von Hand angefertigt. 

Das gesamte Pastasortiment ist auch 
in Portionen zu 500g für Sie zum Kauf  
erhältlich.

Von den meisten Speisen haben wir 
auch kleine Portionen.
– 3.00

Maccaroni «Älpler Art» 
mit Kompott
18.00

Hörnli und Gehacktes
mit Apfelmus
21.00

Hausgemachte Ravioli
mit Birnen-Ingwerfüllung
24.00

Hausgemachte Ravioli
mit gegrillter Aubergine, Cherrytomaten und 
Burrata 
26.00

Spaghetti mit 
16.00	 Tomatensauce
22.00 	 Bolognese
16.00 	 Aglio e olio, pikant serviert 

Capuns
Auch vegetarisch möglich   
28.00

DER BÜNDNER KLASSIKER 

Unser Capuns-Grundrezept ist ein gut 
behütetes Familiengeheimnis, das uns 
unsere Grossmutter aus dem Oberland 
anvertraut hat. Die traditionell handgeroll-
ten Capuns werden aus einer Art Spätz-
liteig mit Speck, Salsiz und Rohschinken 
hergestellt. Regional angebauter Man-
gold umschliesst die Füllung. 



KLASSIKER   

KINDERKARTE

Wiener Schnitzel 
mit Kartoffelalat, Preiselbeeren   
39.00 Original
32.00 kleine Portion 

Rösti mit
21.00	 Gemüse, Pilze & Alpkäse 
24.00 	 Kalbsgeschnetzeltes in Rahm-     	
	 sauce und Champignons

Aurora-Pastetli mit  
Kalbfleischfüllung  
24.00

Monsieur Wildheuer
Eine Scheibe von unserem Wildheuer URSIN 

mit Kirsch und Spiegelei
24.00

Portion Pommes 
8.00

Hausgemachte Chicken 
Nuggets mit Pommes  
13.00

Schnitzel Pommes 
14.00



Sweet 
temptation.
Kuchen
Ein vielfältiges Angebot an frischen Kuchen 
und vielem mehr finden Sie bei uns im Laden. 
Schauen Sie vorbei und lassen Sie sich 
«gluschtig» machen!

Apfelstrudel   
7.00	 natur 
+2.00 	 mit Rahm
+5.00 	 mit warmer Vanillesauce 
+4.00	 mit einer Kugel Vanilleglace 
+8.00	 mit allem  

Premium Glacé aus Graubünden
Bei Glatsch, romanisch für Glace, 
klingt bereits im Namen eine er-
frischende Versprechung mit. Genuss 
steht bei den Machern von Glatsch 
BALNOT an oberster Stelle. «Wir 
lieben Glace, das nach dem schmeckt, 
was drinsteckt», verrät Heike, die 
zusammen mit ihrem Partner Holger 
hinter der Bündner Marke steht.

In der kleinen Produktion in Surava 
werden möglichst viele regionale 
Zutaten verarbeitet. Die BIO-Milch 
liefert der Landwirt Andri Devonas aus 
Surava täglich frisch in traditionellen 
Milchtansen an und der Rahm kommt 
vom Puracenter aus der Lenzerheide. 

HAUSGEMACHTER  
APFELSTRUDEL   

der Klassiker schlechthin,  
lauwarm serviert

GLACE

Unsere Mitarbeiter bringen Ihnen gerne 
unsere Glacekarten mit einer grossen 
Auswahl an verschiedenen Aromen und 
Coupes.

COUPE ROMANOFF   9.00	 klein
14.00 	 gross



I’ll drink 
to that.





KAFFEE-SPEZIALITÄTEN

Unseren Kaffee beziehen wir von 
der Gourmet-Rösterei Rast, einem 
innovativen Familienunternehmen aus 
Ebikon / Luzern.

Milchkaffee, Cappuccino, Schokolade 
& Ovomaltine sind auch mit Soja- oder 
Hafermilch erhältlich.
+ 1.00

TAKE-AWAY
Unsere Kaffee-Spezialitäten stehen 
auch zum Mitnehmen für Sie bereit.

Kaffee 
4.90

Kaffee koffeinfrei
4.90

Espresso 
4.90

Espresso koffeinfrei 
4.90

Doppelter Espresso 
5.50

Ristretto  
4.70

Milchkaffee
5.50

Cappuccino  
5.50

Flat White
Kaffeespezialität, die aus einem 
doppelten Espresso plus feinporigem 
Milchschaum besteht
6.50



KAFFEE MIT SCHUSS

Espresso Macchiato
mit einem Schuss Milchschaum
5.20

Latte Macchiato
Espresso mit heisser, 
aufgeschäumter Milch
5.90

Kaffee Mélange
Milchkaffee, serviert mit Schlagrahm
6.80

Kaffi Aurora  
mit 4 cl Likör und Schlagrahm
8.90

Kaffi Baileys 
mit 4 cl Baileys  und Schlagrahm
8.90

Espresso mit Grappa
6.50

Kaffi Lutz
mit 4 cl Zwetschgen oder Chrüter Schnaps 
7.50

Kaffi Schümli-Pflümli
mit 4 cl Schnaps und Schlagrahm
8.90

Russian Coffee
mit 4 cl Vodka und Schlagrahm
8.90



MILCHGETRÄNKE 

mit Lenzerheidner Milch

Heisse / Kalte Schoggi
4.90

Heisse Schoggi  
Mélange 
6.90

Heisse / Kalte Ovi 
4.90

Heisse Ovi Mélange 
6.90

Glas Lenzerheidner 
Milch  
4.00



Frischer Ingwer Tee  
mit Honig  
6.20

Tasse Tee
5.50

Purple Breeze |  
Darjeeling
Gepflückt in den traditionsreichen 
Teegärten an den südlichen Hängen 
des Himalayas. Ein Darjeeling mit der 
charakteristisch lieblichen Würze.

Gentle Blue |  
Earl Grey
Der noble Schwarztee-Klassiker
begeistert mit einem Hauch zitroniger 
Frische, die er der biologisch kultivier-
ten Bergamotte verdankt.

Golden Assam |  
Assam aus Indien 
Der Golden Assam kommt von den 
Ufern des Brahmaputra, dem grössten 
Teeanbaugebiet der Welt. Nur an weni-
gen Tagen erhält der Tee die perfekte 
Balance aus den optisch-attraktiven 
«Golden Tips» und einem kräftigen, 
malzigen Geschmack.

TEE VON SIROCCO BIO  

Die Tees von Sirocco stammen aus-
schliesslich aus kontrolliertem bio-
logischem Anbau. Die edlen Teebeutel 
sind handgefertigt und biologisch 
abbaubar.



Japanese Sencha |  
Japanischer Grüntee
Dieser traditionelle Grüntee aus 
Japan ist biologisch kultiviert und dank 
seinem runden, herben Aroma in seiner 
Heimat sehr beliebt. 

Verbena | Verveinetee
Biologisch angebaute, echte Verveine 
aus Paraguay, der ursprünglichen 
Heimat der bemerkenswerten Pflanze; 
wirkt stärkend und erfrischend.

Rooibos Tangerine |  
Rooibos mit 
Mandarine
Unverkennbarer, biologisch angebau-
ter Rooibos aus den Zederbergen Süd-
afrikas – bekömmlich, fruchtig und 
koffeinfrei. Die dezente Mandarinen 
Note trägt zur Einzigartigkeit dieser 
Mischung bei.

Moroccan Mint |  
Marokkanischer 
Minztee
Fasziniert mit unvergleichlich intensi-
vem Aroma und dem belebenden Duft 
echter marokkanischer Nanaminze. Ein 
erfrischender Genuss für alle Sinne.

Camomile Orange  
Blossoms | Kamillen-
tee mit Orange
Ein himmlisches Ensemble aus biologi-
schem Anbau: milde Kamille und zarte 
Orangenblüten, veredelt mit echten 
Orangenstücken; wirkt beruhigend und 
entspannend.

Piz Palü |  
Schweizer Kräutertee
Ein Gedicht der Natur mit den besten 
Zutaten aus den Bio-Bergkräutergärten 
der Schweizer Alpen. Wohltuend,  
anregend und mit betörendem Duft.

Ginger Lemon Dream | 
Kräutertee  
Naturbelassene Ingredienzien, 
raffiniert vereint für einen herrlich 
exotischen Genuss. Eine erfrischende, 
süss-scharfe Komposition; vitalisie-
rend für Körper und Geist.

Red Kiss | Früchtetee
Eine erlesene Teemischung mit der 
fruchtig-sinnlichen Magie sonnenver-
wöhnter Zutaten aus biologischem 
Anbau. Verführt selbst anspruchsvolle 
Gaumen immer wieder aufs Neue.



WEITERE HEISSGETRÄNKE

FRUCHTSÄFTE VON MICHEL 

Chai Tee Latte
6.20

Apfel-Glühwein 
6.90

Tee mit Rum 
6.90

Holdrio 
6.90

Punsch ohne Alkohol
Apfel, Orange, Rum Punsch
4.90

Rum mit Punsch 
6.90

Orange 
5.50 | 2.0 dl

Orangensaft                  
frisch gepresst 
8.00 | 2.5 dl

Tomate 
5.50 | 2.0 dl

Traube 
6.00 | 2.0 dl

Bodyguard  
6.00 | 2.0 dl



ERFRISCHENDE GETRÄNKE Valser mit 
4.90 | 3.3 dl
6.50 | 5.0 dl
9.00 | 10 dl

Valser still  
4.90 | 3.3 dl
6.50 | 5.0 dl
9.00 | 10 dl

Lenzerheidner Hahnen-
wasser à discrétion  
pro Person 
3.00

Hausgemachter Eistee 
5.50 | 3.0 dl

Coca Cola / Zero  
4.90 | 3.3 dl

Rivella rot / blau  
4.90 | 3.3 dl

Mineralwasser, Süssge-
tränke 
4.40 | 3.0dl
5.90 | 5.0 dl

Aktuell
Holunderblütensirup 
warm oder kalt
4.50 | 4.0 dl

ERFRISCHENDE GETRÄNKE 
IM OFFENAUSSCHANK 



Fever Tree  
5.90 | 2.0 dl	 Tonic 
5.90 | 2.0 dl	 Sicilian Lemon 
5.90 | 2.0 dl	 Ginger Ale  
5.90 | 2.0 dl	 Ginger Beer  

Red Bull 
6.50 | 2.5 dl

Gazosa Coldesina  
5.90 | 3.5 dl	 Citro  
5.90 | 3.5 dl	 Heidelbeer  
5.90 | 3.5 dl	 Orange  

Möhl Saft
4.90 | 3.3 dl	 Apfelschorle   
4.90 | 3.3 dl	 Apfelsaft   

Möhl Saft vom Fass 
6.50 | 5.0 dl	 trüb 4.0 % Vol   
6.50 | 5.0 dl	 ohne Alkohol   



Campari 
7.00 | 25.0 % | 4 cl

Campari Orange 
9.00 | 25.0 % | 4 cl

Martini Bianco 
7.00 | 15.0 % | 4 cl

Martini Rosso 
7.00 | 15.0 % | 4 cl

Cynar 
7.00 | 16.5 % | 4 cl

Cynar Orange 
9.00 | 16.5 % | 4 cl

Pernod 
7.00 | 40.0 % | 4 cl

San Bitter  
5.00 | 10 cl

APERITIF



Chopfab Lager/ 
Panaché  
3.50 | 2.0 dl	     
4.60 | 3.0 dl	
6.50 | 5.0 dl	     

Chopfab Bleifrei 
6.50 | 3.3 dl

Tschlin   
6.50 | 3.3 dl	 Weizen Bio    

Espresso Martini  
14.00 

Supersonic Gin & Tonic 
14.00

Kir Royal  
14.00

Mimosa  
14.00

BIER 
 

COCKTAILS 

Kaffee-Cocktails 

COCKTAILS 

Champagner  



Gespritzter Weisswein  
7.00

Aperol Spritz  
12.00

Campari Spritz  
12.00 

Hugo  
12.00

Negroni  
14.00

Whisky Cola /  
Ginger Ale   
14.00

Vodka Redbull   
14.00

Rum Cola  
14.00

COCKTAILS 

After Dinner 

COCKTAILS 

Aperitif 



Wine.
Juice with 
more life
experience.
Keinen passenden Wein gefunden?                                                                                
Dann bringen wir ihen gerne unsere grosse Weinkarte.



SCHAUMWEIN

WEISSWEIN 

Brut Rosé  
Francisca & Christian Obrecht
13.00 | 1 dl
89.00 | 0.75 l

Jeninser Riesling  
Sylvaner
2021  
Francisca & Christian Obrecht
8.50 | 1 dl
59.00 | 0.75 l

Maienfelder Cuvée  
blanche 
2020  
Schloss Salenegg
8.50 | 1 dl
59.00 | 0.75 l

Riesling Sylvaner  
Jürg Obrecht, Jeninser
29.00 | 0.5 l

Epesses  
Fonjallaz S.A.
29.00 | 0.5 l



ROTWEIN Malanser  
Blauburgunder AOC
2020  
Kellerei Wieland
7.00 | 1 dl
49.00 | 0.75 l

Merlot del Ticino DOC  
Picchio rosso   
Matasci Fratelli 
28.00 | 0.5 l

Château du Retout
2019, Cru Bourgeois, Haut-Médoc, Frankreich 
65.00 | 0.75 l

Bodega Son Prim
2019, CUP, Mallorca, Spanien 
69.00 | 0.75 l



FRUCHTBRÄNDE URS 
HECHT  

Naturbelassen, im Holzfass gereift. 
Über 5 Jahre im Naturkeller der Fami-
lie Urs Hecht. Diese Barrique Brände 
werden nur in den besten Früchtejah-
ren hergestellt. Auserwählte Früchte 
spezieller Terrains werden von Hand 
gelesen und nach dem Brennen 
für mehr als fünf Jahre in 225 Liter 
Barriquefässern gelagert. Diese natur-
belassenen Brände sind ein Genuss 
für Nase und Gaumen. Ein Produkt für 
Kenner und Geniesser.

Berner  
Rosenapfelbrand  
9.00 | 40.0 % | 2 cl

Kirsch Teresa Barrique  
9.00 | 40.0 % | 2 cl

Merlot  
9.00 | 40.0 % | 2 cl

Vieille Prune
9.00 | 40.0 % | 2 cl

Chrüter 
5.00 | 40.0 % | 2 cl

Williams 
5.00 | 40.0 % | 2 cl

Pflümli 
5.00 | 40.0 % | 2 cl

Zwetschgen 
5.00 | 40.0 % | 2 cl

Obstler 
5.00 | 40.0 % | 2 cl



Here, drink 
your liqueur.



LIQUEUR Appenzeller   
7.00 | 21.0 % | 4 cl

Röteli Kellerei Wieland  
7.00 | 22.0 % | 4 cl

Amaretto di Saronno  
7.00 | 28.0 % | 4 cl

Baileys
7.00 | 17.0 % | 4 cl

Kahlua  
7.00 | 16.0 % | 4 cl

GIN

RUM

WODKA

Breil pur London  
Dry Gin  
14.00 | 45.0 % | 4 cl

Rum Havana Club  
Añejo 7  
12.00 | 40.0 % | 4 cl

Absolut Vodka  
9.00 | 40.0 % | 4 cl



BERGKULTUR – IHR PARTNER IN DEN  
BEREICHEN FERIENWOHNUNGSVERMIETUNG 
MIT INDIVIDUELLEM SERVICE SOWIE  
REINIGUNG VON PRIVAT-, FERIEN- UND  
GESCHÄFTSHÄUSERN

BergKultur steht für einen persönli-
chen und individuellen Service, gelebte 
Sauberkeit und eine hohe Dienstleis-
tungsbereitschaft. Wir lieben unsere 
Heimat und die Natur, daher hat Natur-
verbundenheit und Verlässlichkeit bei 
unseren Dienstleistungen und Produk-
ten einen sehr hohen Stellenwert. Eine 
langjährige Partnerschaft mit unserer 
Kundschaft erreichen wir durch einen 
persönlichen Kontakt.

Mit dem Erlös der Vermietung die Fix- 
kosten Ihrer Ferienwohnung decken.

Durch unsere langjährige Erfahrung in 
der gehobenen Hotellerie und den mo-
dernen digitalen Lösungen erzielen wir 
den optimalen Preis für die Vermietung. 
Dank unseres neuen Reservierungstools 
generieren wir eine Direktbuchungsrate 
von über 50 Prozent und vermeiden 
dadurch hohe Kommissionszahlungen 
an Drittanbieter.

Geniessen Sie die Ferienregion Lenzer-
heide in vollen Zügen und wir kümmern 
uns um all Ihre täglichen Anliegen. Ob 
bei der wöchentlichen Reinigung, beim 
Frühlingsputz, der Fensterreinigung, der 
Matratzentiefenreinigung oder bei einer 
Spezialreinigung wie Raumdesinfektion: 
Wir unterstützen Sie gerne bei all Ihren 
Anliegen rund um Ihre Immobilie. 

Sie suchen eine Person, welcher Sie ver-
trauen und all Ihre Anliegen weitergeben 
können? Dann fragen Sie nach unserem 
Concierge Package. Wir kümmern uns um 
Ihren Garten und die Blumen im Haus. Wir 
sorgen dafür, dass Ihre Immobilie nach 
Ihren Vorstellungen vorbereitet ist, wenn 
Sie anreisen und schauen auf die Sicher-
heit, wenn Sie nicht vor Ort sind. 

Wir freuen uns, Sie persönlich 
kennen zu lernen. 
Ilze Treuthardt und Team

info@bergkultur.ch
+41 81 384 41 41

www.bergkultur.ch



Deklaration
RINDFLEISCH 

SCHWEINEFLEISCH

FISCH, KRUSTENTIERE

TROCKENFLEISCH, WURSTWAREN

KALBFLEISCH

GEFLÜGEL

Filet			   CH
Siedfleisch 		  CH
Gehacktes		  CH
Knochen	  		  CH

Schnitzel			  CH
Knochen	  		  CH
Rippli (Gerstensuppe)	 CH

Lachs			   Norwegen (Zucht)
Räucherlachs		  Norwegen (Zucht)
Crevetten			  Vietnam ASC Silverstar
Thunfisch		  Indonesien Dolphin Safe

Bündnerfleisch		  Brügger Parpan
Rohschinken		  Brügger Parpan
Salami	 		  Italien
Salsiz	 		  Brügger Parpan
Schinken			  CH
Bratspeck		  CH
Roh – Speck 		  Brügger Parpan
Hauswurst		  CH
Weisswurst		  CH

Knochen			   CH
Geschnetzeltes 		  CH
Brät (Kügeli)		  CH
Schnitzel			  CH

Pouletbrüstli		  CH
Chicken Nuggets 		 CH
(Hausgemacht)



Für den
Jugendschutz

Das Personal darf einen Ausweis verlangen.
Gemeinsam für den Jugendschutz!

Das Gesetz verbietet den Verkauf von

Wein, Bier und Apfelwein
an unter 16-Jährige

Spirituosen, Aperitifs und Alcopops
an unter 18-Jährige


